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Näköalaravintola, lounasravintola sekä päivätanssipaikka  
Tuikusta näet kaikki Länsi-Lapin mahtavimmat tunturit ja siksi se on maisemanihailijoiden 
unelmapaikka. Talvella on tarjolla perinteiset kuumat kaakaot ja mehevät munkit sekä 
pikkupurtavat. Laskettelukaudella Kellarin Buffetissa saat tasarahalla herkkuja niin paljon kuin 
jaksat. Kesällä ja ruskalla Tuikkuun pääsee kävellen turvallisia reittejä pitkin – syksyisin 
ruskan päivätanssit ovat pakollinen patikkakuvio. 

 
Illallinen tai yksityistilaisuus huipulla 

Levin huipulla voit kokea elämyksiä kaiken tavallisen yläpuolella samalla nauttien Lapin 
herkuista. Kellarisalin panoraamaikkunoista avautuvat mahtavat näköalat Lapin tuntureille. 
Häiden ja muiden juhlallisten tilaisuuksien pitopaikkana Tuikku on ainutlaatuinen paikka. 
Ravintolamme on avoinna ennakkotilauksesta kaikkina vuodenaikoina.   

 
Teemapäivät keväällä 

”Tuikun kahden padan fondue” tai ”lankkumenut” ovat muodostuneet klassikko menuiksi 
illallisille ja yksityistilaisuuksiin. Yksi suosikeistamme on ”brunssi” herkkulankku, jossa 
koottuna talon herkkuja Jäämereltä - Lapin selkosille mm. rapu-lohivarras sekä poroa kolmella 
tavalla. Ryhmän minimi henkilömäärä 8 henkilöä. 

Ulkotilaisuudet 

Järjestämme myös yli 600 hengen ulkotilaisuuksia ryhmille, jossa ruoka valmistetaan 
avotulella mm. loimulohta, poro- tai villisikavarras  
(Ryhmän minimi henkilömäärä on 20 henkilöä, säävaraus, ulkovaatetus)  

Ohjelmat ja kuljetukset 

Kauttamme saat myös tilaisuuteesi sopivan esiintyjän - aidon joiku-esityksen, tarinankertojan, 
trubaduurin tai karaoke - DJ:n. Kuljetukset voit tilata myös meiltä, järjestämme sopivan 
kuljetuksen vuokra-autoista moottorikelkkoihin. 
 

Varattavissa olevat tilat    (8 – 200 henkilölle)  
1. Tuikun kellarisali    8 – 120 henkilölle, lisäosa 30 henkilölle 
2. Tuikun yläkerta    80 henkilölle   
3. Ulkoalue, terassit   20 – 600 henkilölle 

 
Yksityistilaisuuslisä/ alle 8 hengen tarjoilumaksu 500¼/ ryhmä 
Kattausaika on 4h, jonka jälkeen peritään tarjoilumaksu 500¼/ ryhmä 
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�
Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja jotka valmistetaan aina 
tilaisuutta varten. Pyrimme valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja 
muut toivomukset valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan.  
 
- XRP DW�VXRVLWWHOHP P H�YDOLWVHP DQQH�P HQXQ�P XNDDQ�±�. \ V\ �VXRVLWXVWDP P H�
 
Juomavalinnat pyyd� mme tekem� � n ennakkoon varausta tehdess� nne, siten voimme tarjota teille 
unohtumattoman kokemuksen huipulla ± viini- ja drinkkilistamme l� yd� tte www.tuikku.fi ±sivuilta 
 
. RNR�UDYLQWROD�Nl \ W| VVl VL�±�\ NVLW\ LVWLODLVXXV� �RP DW�MXKODW��
 
Voit varata ravintolan kokonaan itsellesi ± kysy lis� �  myyntipalvelusta. Yksityistilaus- ja tarjoilulis� �  ei perit�  
yhteiskattauksissa. Paikkoja on rajoitetusti ± varaukset teht� v�  aina ennakkoon. Teemap� iv� -illallinen 
tarjoillaan yhteiskattauksena ja se sis� lt� �  menun ilman lis� palveluja. 
Lapsille menut tehd� � n toivomuksienne mukaan. 
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(Perinteinen Aurora Borealis Dinner) 

 
Kuuden ruokalajin juhlaillallinen 

 
Rietsotunturin takamaaston mets� sienikeittoa, jota on ter� stetty v� in� nputki-yrtill�  

*** 
Ahdin antimet 

M� ti� , sipulia, vuolukermaa ja tilli�  sek�  ruisleip� �  
*** 

Marjasorbettia ± ruokahalun her� tt� j� ksi 
*** 

Lapin kuhaa, porkkanakakkua ja puikulaa sek�  korvasienimuhennosta  
*** 

 Niilan kotaherkku 
Grillattua poronfilett� , kaskijuureksia ja riistakastiketta 

*** 
Lapin leip� juustoa ja Levikairan hilloja 

 
 
 
 

REVONTULI-ILLALLALLINEN (Aurora Dinner) 86 ¼ / hl�  
 
 
 

Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot  
ja muut toivomukset valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan.  
Lapsille menut tehd� � n toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 
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Kaksi pataa - juusto- ja lihapata 

*** 
Kolmen lihan fondue poron-, h� r� n- sek�  porsaanlihasta 

Kaksi pataa, voimakas lihaliemi- sek�  juustopata 
 

Lis� kkeet 
Porkkanaa, paprikaa, kukkakaalia, kes� kurpitsaa, parsakaalia ja punasipulia. 

Tuikun keitti� n marinadista sieni� , valkosipulia, pikkukurkkuja ja oliiveja  
 

Kolmea eri dippikastiketta 
Valkosipuli-chilimajoneesia, puolukkakastiketta sek�  voimakasta taziki-jugurttia 

Talon vihersalaattia sek�  valkosipulileip� �   
Maalaisperunoita 

*** 
Suussa sulavaa uuniomenaj� � tel� �  

 
 
 

FONDUE KOLMESTA LIHASTA 48 ¼ / hl�  
 
 
 
Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� -laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan.  
Lapsille menut tehd� � n toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 



0 <<1 7,3 $ / 9 ( / 8 �� � � � � � � � � �� �� � � �� � � �
P \ \ QWLSDOYHOX# WXLNNX�IL�

 
 
 
 
 

 
 
 
 

   
 

� ��/ $ 1 . . 8 �5 $ 362 ' ,$ �
 

Tuikun suosikki, isompaankin n� lk� � n 
 

Lankkumenu tarjoillaan nelj� lle henkil� lle. 
 

Alkuun  
Nelj� ntuulen kalakeitto rieskakannella 

Siiasta, kylm� savulohesta, sienist�  sek�  yrteist�  
     ***** 

P� � ruoka lankulta 
Tuikun erikoisuus jossa poroa, h� rk� �  ja lohta korvasienikastikkeella 

*** 
Paistinpannullinen paahdettuja juureksia 

sek�  puikulaperuna-sienipaistosta 
*** 

Puolukkajuustokakku 
 

LANKKURAPSODIA 68 ¼ / hl�  
 
 
 

 
 
Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan. Lapsille menut tehd� � n 
toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 
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(Brunssi-, lounas- tai cocktailtilaisuusmenu) 

 
Pohjoiskalotin makuja  

J� � merelt�  Lapin selkosille  
 

Levikairan poroa kolmella tavalla 
Poronlihapullia, poromakkaraa sek�  revontulileikett�  

Kylm� savulohta Norjan vuonoilta 
Äyri� isi�  J� � merelt�  

Pariloitua Lapin siikaa 
Lohkoperunoita 

Kauden salaattia 
Vesimelonia 

Valkosipuli-chilimajoneesia, 
 Taziki-ja puolukka kastiketta 

Talon omaa ruisleip� �  
 
 
 
 

 
LANKULLINEN TUIKUN HERKKUJA 48 ¼ / hl�  

 
MENUUN VOI TILATA LISÄHINNASTA MYÖS JÄLKIRUOAN 

 
 
 

Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan. Lapsille menut tehd� � n 
toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 
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Lappilaiset alkupalat 
Graavikalaa siiasta ja lohesta 

M� ti� , sipulia, smetanaa ja ruisleip� �  
 

*** 
Poronk� ristyst�  padassa 

Perunamuussia 
Suolakurkkua ja puolukkahilloa 

 
***  

Sorbettia Levikairan marjoista 
 

PORONK� RISTYST�  TUIKUN TAPAAN 48 ¼� hl�  
 
 

�
�
Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan. Lapsille menut tehd� � n 
toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 
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Ulkotilausmenu (minimi 20 henkil� � ) 
�

Koivup� lli ja Finlandia-vodka 4cl, jokaiselle oma koivukuppi 
********** 

Tunturissa valmistettua loimulohta, valmistus avotulella 
Raikas salaatti 

Uuniperunaa yrttikastikkeella 
 

Kahvi tai tee 
 

Sis. Koivup� llin ja snapsin 
�

Huom! Varustuksena omat ulkoiluvaatteet, s� � varaus. 
 

LOIMULOHTA TUNTURISSA 40 ¼��KO| ��
�
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Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 

valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan. Lapsille menut tehd� � n 

toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle.
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Alkuun  
Hillen isomummun omalla reseptill�  valmistettua siikakukkoa 

*** 
P� � ruokana lankulla 

Lampaanpaistia rosmariinikastikeella hiihtokoulun tapaan 
Lohkoperunoita valkosipulih� yst� ll�  

S� r� juureksia ja minttuhilloa 
 

J� lkiruokana 
*** 

L� mmint�  mustikkaleivosta ja pehmist�  
�
 

LAMMASLANKKU HIIHTOKOULUN TAPAAN 58 ¼��KO| ��
 
 
 
Tarjoamissamme menuissa k� yt� mme vain parhaita raaka-aineita ja valmistustapoja.  Pyrimme 
valmistamaan kaikki menuvaihtoehdot v� h� laktoosisina sek�  erikoisruokavaliot ja muut toivomukset 
valmistamme ennakkoon pyydett� ess�  mahdollisuuksien mukaan. Lapsille menut tehd� � n 
toivomuksienne mukaan. Pyyd� mme yhten� ist�  menuvalintaa illalliselle. 
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Yleiset varaus-, peruutus-, toimitus- ja maksuehdot 

Koskevat kaikkia myymi� mme ja v� litt� mi� mme tuotteita. Noudatamme yleisi�  kuluttajasuoja-asiamiehen antamia 
ohjeita. Varaus-, peruutus-, toimitus- ja maksuehdot saatavissa my� s www.peak.fi tai erikseen pyydett� ess� . 

 
Ravinto-, majoitus-, ohjelmapalvelut sek�  muut m� � rittelem� tt� m� t palvelut 

Varaus tulee sitovasti voimaan, kun Lapin Huippuhotellit Oy tai sen valtuuttama henkil�  vahvistaa sen kirjallisesti 
todennettavissa olevalla tavalla.  

Tilavaraus 

Varaus voidaan tehd�  alustavasti suullisesti. Suullinen tilavaraus vahvistetaan aina tilaajalle kirjallisesti. Varaus on 
voimassa tilaajan ilmoittamalle henkil� m� � r� lle. Ilmoitetun osanottajam� � r� n pienentyess�  yli 20% on ravintolalla 
oikeus osoittaa toinen pienempi tila varaajalle. Pakottavista syist�  ravintolalla on oikeus siirt� �  varaus toiseen tilaan 
neuvoteltuaan asiasta tilaajan kanssa ja korvaamaan tilaajalle siirrosta aiheutuneet v� litt� m� t kustannukset. 

Ennakkomaksu 

Sovitaan erikseen tilaajan kanssa varauskohtaisesti. Varaus tulee voimaan vasta kun ennakkomaksu on suoritettu 
er� p� iv� � n menness� .  

Henkil� m� � r�  

Ravintola,- ja ohjelmapalvelujen tilaus on voimassa tilattaessa ilmoitetulla henkil� m� � r� ll� , jota tilaaja voi tarkentaa 
kuitenkin niin, ett�   +10 % muutoksen voi esitt� �  nelj�  vuorokautta ennen tilaisuutta. Minimilaskutusperusteena toimii 
n� iden ehtojen mukaan vahvistettu henkil� m� � r� . Jos lopullisen osanottajam� � r� n pienenemisest�  on ilmoitettu 
v� hemm� n kuin nelj�  vuorokautta ennen tilaisuuden alkua tai ei ole ilmoitettu lainkaan, on ravintolalla oikeus veloittaa 
tarjoilulle sovittu hinta kokonaisuudessaan. Juomien kohdalla t� m�  tarkoittaa tilaisuutta varten valmistettuja/ 
hankittuja juomia joita ei voida j� lleen myyd�  tai jotka on tilaisuutta varten hankittu/ valmistettu. 

Maksuehdot, laskutuslis� , maksutapa ja maksusaamiset 

Lasku on maksettava sovittuna er� p� iv� n� . Maksamattomille saataville perimme er� p� iv� n j� lkeen 9,5% korkoa. 
Lasku katsotaan maksetuksi kun siit�  on esitetty todiste. Laskutamme vain laskutussopimuksen tehneit�  asiakkaita. 
Vastaanotamme kaikki yleiset maksuv� lineet. Laskutuslis�  on 301�2�3�465�7/8:964�;<;(=<86>�? 868@?:4�A =+? 9@=�B�;(>/8:9�C65�7�A ? D%=�=�B 2  
Maksamattomista saamiset annamme perint� toimiston peritt� v� ksi. 

Yksityistilaisuudet 

Pid� t� mme oikeuden myyd�  ravintolaan muita ryhmi�  ellei ole muuta sovittu. Alle 8 hengen ryhmille tai 
yksityistilauksissa lis� hinta 5001�E�8@F B 2%G�? H�7@B 7�;�;�=*86>�? 8@8@?JI�? 8J=+C@H/=�B�;�C�C@B I�8:9�? ? D+2  

Erikoisj� rjestelyt 

Mik� li Lapin Huippuhotellit Oy hankkii tilaajan toivomuksesta erikoislupia, kuten luvan pidennettyyn aukioloaikaan, 
tanssiin tai ohjelmien esitt� miseen tai tilaajan toivomuksesta ryhtyy muihin erikoisj� rjestelyihin, kuten ohjelman, 
orkesterin, koristelun ja rakennelmien hankintaan, tilaaja sitoutuu maksamaan siit�  aiheutuneet kustannukset 
sopimuksen mukaan. 
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EHDOT 2/2 

Tilaajan vastuu  

Tilaaja on velvollinen suojelemaan vahingoilta vuokraamiaan tiloja ja kalusteita. Tilaaja vastaa kaikista vahingoista, 
joita asiakkaan laitteet, henkil� kunta, esiintyj� t tai yleis�  aiheuttavat kiinteist� lle tai hotellin irtaimelle omaisuudelle. 
Tilaaja vastaa hotelliin/ kokouspaikalle tuomistaan laitteista tai irtaimesta omaisuudesta. Tilaaja sitoutuu 
noudattamaan Suomen lakia ja henkil� kunnan ohjeita talon sek�  kalusteiden ja laitteiden k� ytt� �  koskevissa 
asioissa. Tilaaja tulee nimet�  tilaisuudelleen vastuuhenkil� / yhteyshenkil�  jonka tulee hyv� ksy�  palvelun ja tuotteen 
oikeellisuus v� litt� m� sti paikan p� � ll�  ja se katsotaan hyv� ksytyksi jos tilaaja ei sit�  heti kirjallisesti ilmoita.  

Tilap� iset rakenteet 

Tilaajalla ei ole oikeutta tehd�  muutoksia varaamiinsa tiloihin, pystytt� �  tai kiinnitt� �  tilap� isi�  rakenteita, opasteita tai 
muuta sopimatta t� st�  erikseen Lapin Huippuhotellit Oy:n kanssa. 

Sopimuksen siirto 

Asiakkaalla ei ole oikeutta siirt� �  sopimusta tai luovuttaa vuokraamiaan tiloja kolmannelle osapuolelle ilman Lapin 
Huippuhotellit Oy:n suostumusta. 

Muutokset 

Sopimuksia koskevat muutokset on aina teht� v�  kirjallisesti. Lapin Huippuhotellit Oy pid� tt� �  kaikki oikeudet 
muutoksiin koskien sen tuottamia palveluita. 

Riitaisuudet 

Sopimusta koskevat erimielisyydet, joista ei p� � st�  sovintoon neuvotteluteitse, ratkaistaan myyj� n 
sijaintipaikkakuntaa l� himp� n�  olevassa k� r� j� oikeudessa. 

 
      23.9.2008 JK 


